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el tepas deﬁte&

| 'assortiment de mise en bouche: EE
Z froides (canapé de foie gras/pomme), (tartare de saumon frais/mangue)
Z chaudes (linguine de sampis/sauce thai), (feuilleté pomme/boudin noir)

Les entrées
Le marbré de foie gras de canard et queue de boeuf parfumeée aux a épices [1€/100 gr
Les huitres creuses de Bretagne (B pigces) prix du jour
Brioche-chutney poires et raisins/ foie gras poélé jus de canard
Vinaigre de vin / fruits rouges |6 E
Tataki de saumon/ salade de quinoa aux herbes/marinade au soja
grames de sésame grillées 14§




Les accompagnements

Gateau de pomme de terre forestier
Pomme croquette

Baby poire aux fruits exotiques (2 piéces)
/2 pomme aux airelles

Chicon caramélisé

Sauce Poivrade

Sauce grand veneur

L'assortiment café gourmand (3 pc)
La traditionnelle buchette de Noél
Saveur glacée de |a Saint-Sylvestre

.90 €/pce
0.40 £/pce
l.a0 €/pce
| €/pce

| €/pce

12 /1t

12 €/t
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